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L’INTERVISTA
“La nostra ditta si occupa di allevamento animali, |
abbiamo sia bovini che caprini, ma anche api-
spiega Gia-
comina Bevi-
lacqua- fac-
ciamo  poi
anche la la-
vorazione del |
prato e del
campo con la =
produzione e
raccolta  di
fieno per gli
L2 animali, ma
anche la produzione di frutta, di verdura e di altre
cose, ad esempio di funghi freschi, che si raccol-
gono e vendono quando la normativa lo prevede.
Siamo a Masera, ma lavoriamo anche in comune
di Trontano, nelle frazioni di Paiesco e di Marone.
Lavoriamo la terra, alleviamo e coltiviamo da ge-
nerazioni, siamo figli di contadini ed abbiamo de-
ciso di partecipare a questo bando per poter lavo-
rare il latte, confezionare il miele, trasformare
frutta in marmellata. Sono cose importanti per la
nostra economia ma occorre farle in locali adegua-
ti, ed ovviamente aver le attrezzature idonee. Per
questo abbiamo realizzato un laboratorio per tra-
sformare il latte e produrre formaggi, yogurt, ecc.,
ma anche per confezionare marmellate e miele.
Non ci sono altri caseifici a Masera. Le pratiche
per avere i fondi sono state complessivamente ve-
loci, € poi noi contadini non ci arrendiamo facil-
mente... Certo servirebbero altri finanziamenti per
completare il progetto o avviarne di simili, ma
prima vediamo come va il lavoro”.
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Intervento realizzato

Bevilacqua Giacomina

Masera Via della Stazione 15 bis
Tel. 347/8020210 giacobevilacqua@gmail.com
Importo intervento: 76.067,00 euro
Finanziamento erogato: 33.281,26 euro






